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Mustafa Kemal Ataturk No. 10, Santo Domingo. R.D.
Tel(809)535-0614
Cel(829) 926 - 4070 Cel.(829) 281 - 4070
Email: abreuabreuarqguitectos@gmail.com

PROYECTO

INSTITUTO SUPERIOR DE
FORMACION DOCENTE
SALOME URENA

PLAN MAESTRO
RECINTO EUGENIO
MARIA DE HOSTOS

CONSULTORES

CALCULOS ESTRUCTURALES
ING. RAFAEL ROSARIO

INSTALACIONES SANITARIAS
ARQ. PAMELA PINA

INSTALACIONES ELECTRICAS
ING.SANTOS F. DISLA

INSTALACIONES MECANICAS
ING.SANTOS F. DISLA

COLABORADORES
ARK NATALIA PEGUERO
ARQK JAEL GARCIA

FIRMAS

ELAINE ABREU
ARQUITECTA CODIA23630

INGENIERO  CODIA

PROPEETARIO

TITULO

DETALLE COCINA

ESCALA

150

\éigj ESC. 150

FECHA

NOVIEMBRE, 2015

REVISION DBuUJO

A-18

CLAVE HOJA No.
21




